HOTEL CENTRUM

MENU

Restauracja Warszawska

Wiosna / Lato 2018
Spring / Summer 2018

Szef Kuchni / Chef
Barttomiej Kornacki

Godziny otwarcia restauracji:
Poniedziatek - Czwartek 14:00 - 22:00
Piatek 14:00 - 23:00
Sobota 13:00 - 23:00
Niedziela 13:00 - 22:00

Opening hours of the restaurant
Monday — Thursday 2:00 p.m. - 10:00 p.m.
Friday 2:00 p.m. - 11:00 p.m.
Saturday 1:00 p.m. - 11:00 p.m.
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RESTAURACJA WARSZAWSKA HOTEL CENTRUM SOSNOWIEC

Przystawki zimne / Cold appetizers

Tatar z polskiej poledwicy wotowej, z marynowanymi kurkami
Tartar beef steak with marinated chanterelle

# 100g 38,00 zt

Wedzone na zimno ryby, z wlasnej wedzarni, z mango,
orzechami, kolendrg i owocami granatu
Home smoked fish with mango, nuts, coriander and pomegranate

# 100g 32,00 zt

Przystawki ciepte / Hot appetizers

*Slimaki z regionalnej hodowli, na masle smazone,
z jabtkiem grojeckim, cydrem, rozmarynem i figowa konfitura
*Escargots from regional farm, fried on butter with apple, cider, rosemary and fig jam

# 100g 29,00 7t

*slimaki pochodzg z ekologicznej regionalnej hodowli
*escargots originate from regional eco farm

Smazone foie gras, na blinie gryczanym, z

sosem z biatej czekolady i pomarancza
Fried foie gras with buckwheat pancake, white chocolate sauce and orange

# 100g
35,00 zt

“# Potrawa zawiera alergeny, lista dostgpna u kelnera / Contains allergens, please ask your waiter for details.



RESTAURACJA WARSZAWSKA HOTEL CENTRUM SOSNOWIEC

Zupy / Soups

Esencjonalny ros6t wotowy z pierozkami nadziewanymi, duszong w

czerwonym winie wotowing, lub domowym makaronem
Beef broth soup, dumplings filled with beef braised in red wine or home made noodles

# 250g 16,00 zt

*Krem z biatych szparagdéw, z wedzonym tososiem,
oliwg z czarnuszki i regionalnym kozim serem
White asparagus cream soup with smoked salmon, black cumin oil and regional goat cheese

* 250g 18,00 zt

*ser kozi pochodzi regionalnej hodowli
*goat cheese originate from regional eco farm

Klasyczna zupa z rakéw, z papryka, czarng soczewica,
twarozkiem i mandarynka
Crayfish soup with paprika, black lentils, cottage cheese and tangerine

+ 250¢ 22,00 zt

Miesna zupa z poledwicy wotowej, z podgrzybkami,
ogoOrkiem kwaszonym i ziemniakami
Beef meat soup with boletes, pickle and potatoes

+ 250g 20,007t

“# Potrawa zawiera alergeny, lista dostepna u kelnera / Contains allergens, please ask your waiter for details.



RESTAURACJA WARSZAWSKA HOTEL CENTRUM SOSNOWIEC

Dania gitéwne / Main dishes

Stek z poledwicy wotowej, na puree z pasternaku i czosnku, z

batatem, z satatkg z rucoli, gruszki i granata
Beef sirloin steak on parsnip and garlic puree, sweet potato, aragula salad, pear and pomegranate

# 180g/50g/50g/70g 740071

Tradycyjna rolada slgska, z kluskami i modrg kapustg z jabtkiem
Traditional Silesian roulade with noodles and red cabbage with apple

# 140g/150g/100g 36,00 zt

Skoki z krolika, z sosem tymiankowo-cytrynowym,

czarng soczewica, marchewkg i groszkiem
Rabbit legs with thyme and lemon sauce, black lentils, carrot and peas

# 170g/30g/50g/50g 52,00 zt

Poledwica wieprzowa, z sosem z czosnku niedzwiedziego, na

ziemniakach gratin i puree z modrej kapusty
Pork tenderloin with wild garlic sauce on gratin potatoes and red cabbage puree

# 150g/30g/100g/40g 41,00 zt

Smazony na rézowo filet z kaczki,

z jabtkiem flambirowanym regionalnym miodem iziemniakami
Fried duck fillet, apple flambéed in regional mead and potatoes

# 140g/100g/70g 49,00 zt

Policzki wieprzowe, w czerwonym winie duszone,

z ziemniakami, puree z modrej kapusty i marchewka
Pork cheeks braised in red wine, potatoes, red cabbage puree and carrot

# 120g/100g/40g/20g 39,00 zt

“# Potrawa zawiera alergeny, lista dostegpna u kelnera / Contains allergens, please ask your waiter for details.



RESTAURACJA WARSZAWSKA HOTEL CENTRUM SOSNOWIEC

Pieczone mtode kurcze, na puree z pasternaku, z

duetem ziemniaczanym i lekkimi salatami
Roasted chicken on parsnip puree, potatoes duo and salad

# 110g/50g/30g/50g 38,00 zt

Ryby i owoce morza / Fish and seafood

*Wykwintny piotrosz smazony na masle, z solirodem, batatem i

pierogiem z owocami morza
*Exquisite Peter’s fish fried on butter, glasswort, sweet potatoes and dumpling with sea fruits

# 150g/50g/30g/50g 52,00 zt

Krewetki argentynskie z czosnkiem, czarnym makaronem,
oliwg i groszkiem
Argentinean prawns with garlic, black noodles, olive oil and peas

# 300g 59,00zt

*Legenda glosi:

Ciemna plama na bokach piotrosza to odcisk palcéw sw. Piotra, ktéry wytowit

go z jeziora Genezaret i wyciagnat jej z pyska ztota monete jako danine dla Jezusa.
Jej ziedzenie ma zapewni¢ dobry omen.

*Legend says:

Dark spots on Peter’s fish sides are thumb prints of St. Peter’s, who picked the fish

from Gennesaret lake and pulled out a gold coin from the fish muzzle as a tribute for Jesus.
Eating Peter’s fish provides good luck.

“# Potrawa zawiera alergeny, lista dostgpna u kelnera / Contains allergens, please ask your waiter for details.



RESTAURACJA WARSZAWSKA HOTEL CENTRUM SOSNOWIEC

Nie tylko macznie / Not only flour

Peczotto ze smazonymi warzywami, oliwa i czerwonym pieprzem
Pearl barley with fried vegetables, olive oil and red pepper

# 300g 29,007t

*Pierozki z kozlecina, duszong w winie, z boczkiem,
tymiankiem i wiejskg Smietang
*Dumplings with goatling meat braised in wine, bacon, thyme and cottage cream

* 2002 28,00 zt

*kozle pochodzi regionalnej ekologicznej hodowli
* goat originates from regional farm

Makaron papardelle z poledwicg wotowg, rucolg,

granatem i serem bursztyn
Pappardelle with beef sirloin, aragula, pomegranate and amber cheese

#* 250g 36,00 zt

Satatki / Salads

*Satatka ,,Wiejska” z rucoli, kabanosa z kozl¢cia, koziego sera, z

pikantnym dresingiem, omletem i malinami

*Cottage aragula salad with goatling kabanos, goat cheese, spicy dressing, omelette and raspber-
ries

# 200g 32,00 zt

*kabanosy kozZlece, ser kozi pochodza z regionalnych ekologicznych hodowli.
*Goatling kabanos and goat cheese originate from regional eco farm.

“# Potrawa zawiera alergeny, lista dostgpna u kelnera / Contains allergens, please ask your waiter for details.
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RESTAURACJA WARSZAWSKA G ) HOTEL CENTRUM SOSNOWIEC

Satatka ,Walencja” ze smazonymi o§miorniczkami, na satatach, z

oliwkami, mango i maslanymi grzankami
Valencia salad with fried octopus on salads with olives, mango and butter croutons

# 200g 31,00z

Satatka ,Rajcow Miejskich” z avocado, kurczaka lub tunczyka,

pomaranczy i szczypiorkowego majonezu, na zielonych satatach
City councillors’ salad with avocado, chicken or salmon, orange and chive mayonnaise,
on green lettuce

+ 200g 30,00zt

Dla naszych pociech / Kids menu

Zupa pomidorowa z wiejska Smietang i domowym makaronem
Tomato soup with cottage cream and home made noodles

# 200g 10,00 z

Mielone kulki drobiowe, z frytkami i ogérkiem kwaszonym
Minced chicken balls with French fries and pickle

# 200g 18,00 2t

Bita Smietana z owocami
Whipped cream with fruits

# 100g 10,00 zt

“# Potrawa zawiera alergeny, lista dost¢pna u kelnera / Contains allergens, please ask your waiter for details.



RESTAURACJA WARSZAWSKA

Desery / Desserts

HOTEL CENTRUM SOSNOWIEC

Klasyczny krem suttanski, z rodzynkami, rumem i bezg
Sultan cream with raisins, rum and meringue

# 150g

Fondant czekoladowy, z gatkg lodow z ptatkéw roz
Chocolate fondant with rose petals ice cream

# 100g

Puchar Warszawski — lody czekoladowo, waniliowo, malinowe
Warsaw cup — chocolate, vanilla and raspberry ice cream

#* 120g

Torcik limonkowo — marakujowy
Lime and passion fruit cake

* 80g

17,00 zt

19,00 zt

18,00 zt

18,00 zt

“# Potrawa zawiera alergeny, lista dostgpna u kelnera / Contains allergens, please ask your waiter for details.



RESTAURACJA WARSZAWSKA

Napoje gorgce / Hot drinks

HOTEL CENTRUM SOSNOWIEC

Kawa z ekspresu 8,00 zt
Coffee
Espresso Espresso 7,00 zt
doppio 10,00zt
Kawa mokka mrozona 14,00 zt
Iced Mocha
Cappuccino 9,00 zt
Latte Macchiato 10,00 zt
Latte z syropem Monin - r6zne smaki 12,00 7
Coffee Latte with Monin syrup - a variety of flavours
Irish Coffee 14,00zt
Herbata Ronnefeldt - r0zne smaki 10,00 24
Napoje zimne / Cold drinks
Sok ze §wiezych cytrusOw - grejpfrut, pomarancza 300ml 12,00 zt
Fresh citrus juice - grapefruit, orange
Soki Cappy - r6zne smaki 250ml 6,00 zt
Cappy fruit juice - a variety of flavours
Woda mineralna Kropla Beskidu 330ml 5,00 zi
Kropla Beskidu mineral water
Woda mineralna Evian/Badoit 750ml 15,00 zt
Evian/ Badoit mineral water
Napoje gazowane 250ml 6,00zt
Fizzy drinks
Coca-Cola/Coca-Cola Zero/Fanta/Sprite/Kinley Tonic Water

250ml 6,00 zt
Fuze tea
DaoAd Di11ll Trnaraxr Merinls Zsoml 10’00 Zi
Lemoniady Restauracji Warszawskiej / Lemonade
Klasyczna lemoniada domowa 500ml 12,00 zt

cytrynowa/pomaranczowa/malinowa

Classic homemade lemonade
lemon / orange / raspberrv



RESTAURACJA WARSZAWSKA

Piwo / Beer

HOTEL CENTRUM SOSNOWIEC

Zywiec lany 0,51 8,00zt

Zywiec draft beer 0,31 6,00 z1

Zywiec niskoalkoholowy 0,33l 6,00 zt

Zywiec low-alcohol beer

Tyskie Gronie/ Niepasteryzowane 0,51 7,00zt

Tyskie Gronie/ Non-pasteurised

Heineken 0,331 7,00 zt

Paulaner Corona 051 10,00z

Guinness 0,331 8,00 zt

Piwo Zaglebiowskie 0,331 9,00zt
0.51 9.00 zt

Piwo rzemiesSlnicze / Craft beer

*Selekcjonowane piwa rzemieslicze 0,51 10,00zt

*Selected craft beers

*wybdr réznego rodzaju piw z lokalnych browaréw

*selection from local breweries

Miody pitne, nalewki / Mead, liqueurs

Pottorak Gronowy 40ml 10,00zt

Dwojniak Koronny 40ml 9,00zt

Trojniak Trybunalski 40ml 8,00zt

Nalewka Zagtebiowska 40ml 12,00 zt

miodowo-rdzana/wisniowa
honey-rose/cherry

porzeczkowa/zZurawinowa
hlackenirrant/cranherry



RESTAURACJA WARSZAWSKA

Aperitif, digestif

HOTEL CENTRUM SOSNOWIEC

Becherowka 40ml 8,00 zt
Underberg 20ml 12,00 zt
Ricard 40ml 10,00 zt
Campari Bitter 40ml 9,00 zt
Jagermeister 40ml 9,00 zt
Trzy dziewigtki 999 40m1 8.00 zt
ziotowa/green/red

havhal/lavann lvad

Rum, gin

Havana Club 3 YO 40ml 10,00zt
Havana Club7 YO 40ml 11,00 zt
Havana Especial 40ml 12,00 zt
Cachaca 40ml 9,00 zt
Bombay Gin 40ml 14,00 zt
Beefeater 40ml 12,00 z1
Seacram’c Gin A40ml 10.00 7t
Tequila

_ 40ml 12,00 zt

12,00 zt



